
 

 

新闻稿 

2020 年 12 月 

中国广州 

 

 

漂洋过海来见你——2020 欧洲红金西红柿活动大亮相 

2020 年是极为不平凡且特殊的一年。白驹过隙，发生了太多故事的 2020 年也已经到了最后一个月。 

 

这一年，全世界所有人民的生活都或多或少的改变。然而，地中海的阳光依然灿烂，为世界注入了活力和

活力。同样的阳光为种植优质番茄提供了优越的自然条件，使欧洲番茄罐头产品享有“红金”的美誉。  

 

红，代表了色泽，源自对于人体无比重要的抗氧化剂番茄红素；金，代表了品质，欧洲加工西红柿产品传

承最严格的黄金标准。  

 

西红柿我们都不陌生，也肯定有人会问，欧洲的西红柿到底有什么独特之处？ 

 

在 2020 年的最后一个月，欧洲红金西红柿推出系列组合拳，带你直观体验欧洲红金西红柿的魅力所在。 

 

活动一：广州国际进口食品 IFE 展会 

时间：2020 年 12 月 6-8 日 

展位： 广州琶洲广交会展馆 4.2 展厅 A24 展位 

 

 

 

https://www.qufair.com/pavilion/563.shtml


 

 

欧洲红金西红柿产品丰富多样，无论是去皮整颗西红柿、切粒西红柿、西红柿泥亦或是樱桃番茄，都秉承

着同样的卓越标准，让烹饪变得轻松惬意，却让菜肴更加美味营养。 

 

 

你想了解更多关于产品的信息吗？欢迎参观广州 IFE 展会欧洲红金西红柿展台！ 

 

展会期间，每天上午 11:30 到下午 2:30，我们的主厨都在现场演示不同的食谱，重点介绍来自欧洲的红金

西红柿！加入我们的烹饪之旅，品尝这些阳光亲吻过的美味西红柿产品。美食不容错过！ 

 

 

活动二：媒体及贵宾品鉴和招待晚宴 

时间：2020 年 12 月 8 日 

地点：广州太古汇文华东方酒店 2M 层 大宴会厅 

 

 

广州素来享有美食之都的盛名，一款食材似乎要经过挑剔的广州美食界的认可才能屹立不倒。 



 

 

欧洲红金西红柿果肉紧实、果皮坚韧、口感酸甜，非常适合加工成各类西红柿制品。此次，欧洲红金西红

柿在广州太古汇文华东方酒店以欧洲红金西红柿为主题设宴，遍请广州媒体及美食界的“大佬”前来一尝。 

真金不怕火炼，让专业美食家来告诉你欧洲红金西红柿的真实品质！ 

 

 

活动三：零售促销 

时间：2020 年 12 月 3 日 – 6 日 

地点：每一角落 9 家精品超市 

 

在行业展览会上展出，赢得了美食家和普通消费者的青睐，那么我们在哪里可以买到真宗的欧洲红金西红

柿呢？ 

 

别担心！在 2020 年 12 月 3-6 日期间，我们在每一角落的所有 9 家精品超市门店进行零售促销。广州、

佛山、东莞、海口和三亚的消费者将有机会体验来自欧洲的正宗西红柿风味。 

 

 

 

快来和我们一起用夏日的香甜果实来庆祝冬季的喜庆！把来自欧洲的西红柿罐头带回家，为家人和朋友做

一道温馨可口的菜。食谱？我们已经为您准备好了，只需点击链接即可找到从开胃菜到甜点的众多选择： 

http://redgoldfromeurope.cn/zh-hans/recipes 

 

 

 

 

http://redgoldfromeurope.cn/zh-hans/recipes


 

 

 

感谢您对于欧洲红金西红柿一直以来的关注和认可！未来我们将继续“红红”火火地举办各类活动，相信

精诚所至，“金”石为开，欧洲红金西红柿将会走进你的厨房，融入你的生活。 

 

 

分享欧洲红金西红柿，分享爱与健康！ 

 

关于欧洲红金和 ANICAV 

红⾦（Red Gold）是欧盟（EU）知识普及项⽬的名称，该项⽬旨在推广关于 100%原产自欧盟的罐装西红

柿。 

 

意大利罐装蔬菜工业协会（简称 ANICAV），其成员占意⼤利所有加⼯西红柿产能的 60%以上，并出产几

乎全世界所有的去⽪整颗西红柿（包括国际知名的圣马扎诺西红柿）。 

 

 欲了解更多信息请访问我们的网站，或是关注微博、微信公众号。 

 官方网站：www.redgoldfromeurope.cn 

 微博：  @RedGoldFromEuropeChina 

 微信公众号： @EU 红金西红柿 

 视频请参阅 Bilibili：@欧洲红金托马托  

 下厨房：@欧洲红金托马托君 

 

来自欧洲的红金，2020 更多丰富活动，等你来发现！ 

 

欧洲红金项目中国团队 

RedGoldFromEurope@163.com 

 

www.redgoldfromeurope.cn
https://weibo.com/u/6822339302?is_hot=1

